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Jan Baryl Lipszye

Tradycja wypasu owiec i przerabiania ich
mleka na ser liczy sobie w Polsce kilkaset co
najmmniej lat, W znaneg |1_1|11]1n~.tm'i prz_x-viﬁ
wraz z woloskimi pasterzami z terendw
dzisiejszej Bumunii i jest kultywowana na
poludniu kraju, w Beskidach i na Podhalu.
Tradycje, do ktoryveh odwoluja sie Sylwia

Szlandrowicz | Rustan Kozvnko, wilasci-
ciele rancza Frontiera iy lucenc serdw,
majg wloski 1 francuski rodowad, Sery

RUNeN SPOZVWICTY

: gzli:lilla pénia?

Ser 7 owczego mieka — jashe, 1o
oscypek. Jest tei wndz | Brymiza
— powietkoneserlle owezy ser
plsce —ina

iodatek nie na Bodnalu, ale na
; Mazurach?

dtugo dojrzewajgee, robione wedlug tych
staryvch receptur, maja juz w Polsce licene
i stale rosngce grono amatorow,

W Warpunach, wiosce na polnoc od Sor-
kwit, a wlasciwie za wsig, rozlozylo sig na
mazurskich pagorkach ranczo Frontiera- 17
ha ziemi, na kkorej pasa sig owce wschod-
niofryzyjskie i krowy rasy Jersey.

— Tor cod wigcej niz biznes, to wybdr mo-
delu Zycia — mowi Sylwia Szlandrowicz
— Skonczylam Akademie Rolnicza i kilka
lat pracowalam naukowo na uczelni. Je-

Firma 1 liadyog

Do dobrego wina

stem koniarzem, wyczynowo uprawialam
jeidziectwo. Kupilismy to gospodarstwa,
#eby jeddzic konno i 2y¢ ze szkoly jazdy

i dziesied lat to robilidsmy. Przez caly sezon
mielismy pelno gosd, ale frustrujace bylo
to, ze nie dalo sie z tego wyiyc, Sezon
jest kratki, trwa trey miesiaee, a my nie
oszezedzalismy na utrzymaniu koni i poza
sezonem jedlismy chleb z watrobianka
i zastanawialismy sig, czy nam prad wy-
taceq.

Oweami wschodniofryzyjskimi pani
Sylwia rainteresowala sig jeszcze na stu-
diach. To najmleczniejsza rasa owiec na
swiecie, ale trudna do hodowli, delikatna.
Choé jako jedyne owce nie majg instynktu
stadnego, modna hodowad nawet jedna czy
dwie. Najlepiej czuja sie w malvch stadach
i wtedy dajg najwiecej mleka. A ich migso,
nawet doroslych, nie pachnie baraning. Od
kilku lat mowi sie coraz wiecej o walorach
owczego mleka, o jego przeciwrakowym
dzialaniu. Owca jest jedynym chyba zwie-
rzeciem domowym, kldre nie zapada na
nowotwory. Dlaczego?

- Jest taki czynnik, w duzym stezeniu
obecny w mleku, w nieco mniejszym
w owczym migsie, ktory jest za to odpo
wiedzialny — méwi Sylwia Szlandrowicz.
—To mnie zainspirowalo i szesé czy siedem
lat temu kupilismy pierwsze owce. Zacze-
lam czytaé literature, szukac informacji
w internecie na temat przerobu niepaste
ryzowanego owczego mleka.

— Nie ma w Polsce, poza rejonami gor
skimi, tradycji przerobu owczego micka na
sery. Od poczatku, z zalozenia, cheialam
robi¢ dwa rodzaje serdw — dlugo dojrze-
wajace i z preerostem niebieskiej plesni. To
byl czas, gdy w Polsce zaczelo by¢ modne
pijanie wina. A od wina do sera jest maly
krok. Znalam smak francuskiego roqu
eforta, a kiedys byl u nas produkowany
rokpol — wspomina Sylwia Szlandrowicz.
— Zaczetam robic sery i nasi goscie wynosili
je pod niebiosa. | to oni zachgcali nas, zeby
te produkcje rozwinad.

- Przez dwa sezony probowalismy
jednoczesnie prowadzié pensjonat i ho-
dowad coraz wiecej owiec. Jednoczednie
cheielismy produkcje serdw zalegalizowac.
Byla to droga preez meke — mwi Sylwia
Szlandrowice, [ dodaje, ze bylo tak, mimo
zyczliwosc shuzb weterynaryjnych, ze za
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’ te meke odpowiedzialne sq preepisy, muin.
dotyczace spraw podatkowych,

Mamy do 200 zwierzat jednoczednie,
opricz owiec i pieciu koni, takie kilka krdw
rasy Jersey, kidre utrzvmujy nasza rodzing
w okresie, gdy owce nie daja mleka - méwi
pani Svlwia. | dodaje, Ze ostatecenie # jazd
konnych zrezyznowali, gdyi godzenie jed-
nego i drugiego okazalo sie niemozliwe.

Svlwia Szlandrowice podkredla nadzwy-
crajne wlasciwosa mleka krow rasy Jersey,
|‘|\."|1:,.-'C|‘|,:‘Jgnm1m;j uroddy i bardezo spolojnveh,

Mowid, ze nie chee jui powiekszad stada, ze
osiggneli z mezem docelowy pulap, prey
ktdrym sery owcee i krowie dajg juz rodzinie
utrzymanie, a zwigkszanie skali produki se-
rdw skutkowatoby obnizeniem ich jakosc

—Sami cheemy te owee i krowy doid, sami
odbierac porody, mied z kazdym ewierseciem
kontakt — podkresla.

Teraz s w stanie spraedac wszystho, co pro-
dukuja. Nie w sklepach - ani tradycyjnych,
ani tym bardzie] w supermarketach - tylko
preezinternet, na kilku wybranychimprezach

013z jako dodatek do pizzy lub sosdw

Doskonale smakuje 2 winem lub na pizzy

@ Ser dzersejowy fypu parmezan

\_ w postaci fartaj.

@ Ser owczy miody dojrzewa tylko kilka dni. Charakteryzuje sig fagodnym. Smiglankowym
smakiem 2 nutg orzechows i bialym spredysiym mig2szem. Ewislny zardwno do kanapek,
jak i do salatek oraz na falerz serdw, Lubiany przez dzieci.

@ Ser owczy dojrzewajqcy — pdhwardy lub pofmiekii, w zaleinosci od stopnia dojrzalodc
Dojrzawa dwa, trzy miesigee | wylwarza naturaing skorke. W smaku lekka pikantny,

7 wyraing nuig orzechowsq, Doskonaly do spoiywania jako przekaska, 7 winem lub owocami

@ Ser owczy typu pecorino jest sarem twardym, pikaninym, dojrzewajacym od kilky do kilkunastu
migsigcy. Fecaptura i smak zblizona 53 do whoskiego pecoring

@ Ser owczy blue jest to ser z przerostem plesni niebieskie] przypominajgcy w smaku
francuski roquefort, Pieczarkowy, pikantny, a nawet osiry, najlepiej smakuje z wingm
dobranym odpowiednio do stopnia dojrzalodci lub ze stodkimi owocami. Jadyny w Polsce
pwezy ser blue wytwarzany recznie na larmie

@ Ser dzersejowy mbody — dojrzewajzcy tylko kilka dni, delikatny w smaku ser podpuszczkowy
Migzsz sprezysty, w kolorze kosci sfoniowe], 2 nulg migdalows | Smietanowy. Lagodny,
maslany aromat sprawia, e lubig go fakze drieci.

@ Ser diersejowy dojrzewajgcy lezakuje prrez kilka lub kilkanascie tygodni. Wylwarza
neturalng skarke. Smak arzechowy, aksamitny, u serdw dojrzalszych bardzie) pikaniny

@ Ser diersejowy blue swojg barwe | smak zawdzigcza wyjatkowym wlasciwosciom mlaka
krdw rasy Jersey. Dojrzewa kilka miesigey w specjalnych warunkach. Padobnie jak angielski
stilton, posiada naturalng skorke, ale smakiem bardziej preypomina whosks norgonzole.

dojrzewajacy wiele miesiecy, iwardy, pikantny,

aromatyczny, o infensywnie 26tym kolorze. Podobnie jak wytwarzany przez nas ser fypu
pacoring, nadaje sig doskonale do spodywania 2 winem lub jako dodalek do potraw
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i w domu, Kliend sami preyjesdiajg, ogladaja
zwierzeta, kupuja sery, Rocenie wseystkich
serdnvy sprzedaje sie 3-4 tony, chod zalozenie
technologicane mowi 0 250 kg tygodniowo,
Ale juz pray tej ilosc trzeba bylo zainwesto-
wad w kociol serowarski i schladzalnik do
mileka, w skl odekowy 1 profesjonalne formy
do serdw. A jedna forma mode kosztowad
nawet %0 euro. W przyszlym roku w planach
jest budowa oddzielne] dojrzewalni serdw,
bo teraz jest to male pomieszczenie obok
SETOWTIL

W pierwszym roku uczenia sie serowar-
stwa sporo produkcyjnych odrzutow zja-
daly psy, teraz zdarzylo sig, ze goié z Wloch
sprobowawszy sera typu pecorino, cheial
go zamowic 20 ton, na eksport do swego
kraju.

Tanie te sery nie s3 - od 40 do 100 zlotvch
za kilogram. Ale chetnych, jak zapewnia
wlasdcielka rancza Frontiera, nie brakuje.
MNie ma wiec powodu, zeby tracic czas na
pakowanie serdw, etykietowanie 1 wysylke
dosklepdw, a potem na czekanie, a2 na konto
splyng pienigdze.

Fani Sylwia mowi, ze udalo im sig opa-
nowac te trudng sztuke w cagu kilku lat,
no i znalezé klientdw na swoje sery, gdvz
ma ona dobre przygotowanie zawodowe
(studiowala hodowle, umiala korzystad z lite-
ratury), a oboje sa medialni i Tatwo nawigezuja
kontakt 2 ludzmi. To ostatnie autor tekstu
moze potwierdzic. Jak rowniez to, ze pod
crerwone wino sery te sq znakomite. Swietnie
sie tez smakowo komponuja z winogronami,
orzechami i rodzynkami.

baryl lipsoyci@ portalsporywezy.pl
Iohacs takie: www.portalsporywezy.pl
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