Mazurski smak sera

Wytwarzanie ok. 5 ton sera
owczego i dzersejowego
rocznie, uznawanych za jedne
z najlepszych nad Wista, nie
byto celem samym w sobie.
Stato sie to po prostu w na-
stepstwie wytrwatej i rzetelnej
pracy Sylwii i Rustana.

ylwia Szlandrowicz od dziec-

ka jezdzila konno, co z czasem

przerodzilo si¢ w jazde wyczy-
nowq. Z milosci do zwierzgt ukonczy-
la zootechnike na dzisiejszym Uniwer-
sytecie Przyrodniczym w Poznaniu,
gdzie potem pracowala jako nauczy-
cielka akademicka.

Z kolei Ruslan Kozynko, pochodzg-
cy ze Lwowa, znalazl si¢ w Poznaniu
z ciekawosci $wiata, To jego niespo-
kojny duch alpinisty i poety zawladngl
sercem Sylwii, Oboje, cho¢ nie mieli
zadnych korzeni na wsi, nie wyobrazali
sobie zycia w mieécie

Zmiennosc plandw: Zakupione
w 1995 roku 17-ha gospodarstwo na-
tychmiast zostalo dostosowane do pro-
wadzenia szkoly jazdy konnej. W domu
goscili jezdzcow, a szkoleniem koni zaj-
mowala si¢ Sylwia. Prowadzili ja 10 lat,
Jednak trwajgcy tylko 3 miesigee sezon
nie pozwalal na utrzymanie przez po-
zostaly czesé¢ roku.

- W 2004 roku kupilismy 6 owiec
rasy wschodniofryzyjskiej. Oprocz do-
starczenia nam mleka, mialy dojadac
po koniach trawe z pastwiska. Okaza-
lo si¢, ze mleka jest znacznie wiecej,
niz potrzebowalismy dla siebie. Dlate-
go przerabiali$my je na sery, ktére zna-
lazly grono miloénikow wiréd odwie-
dzajgcych gosci — wyjasnia Sylwia,

Ser codzienny: W tej chwili na Ranczu

Frontiera wlasciciele codziennie robig
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Pasgce si¢ na przydomowym pastwisku 72 owce latem daja dobowo ok. 80 litréw
mieka, natomiast od 5 kréw rasy Jersey otrzymuje si¢ ok. 100 | mleka.

ser, a uzywajg do tego wylgcznie mle-
ka niepasteryzowanego. Mleko z wie-
czornego doju nie jest chlodzone. Od-
poczywa przez noc w temp. 15-16°C.
Rano stanowi naturalng baz¢, powodu-
jacq dojrzewanie mleka porannego.
Dziennie, w okresie najwyzszej lak-
tacji owiec, czyli w czerweu/lipcu wy-
twarzam ok. 15 krazkow, co daje ok.
10-12 kg sera. Sprzedaijg je z gospodar-

Koszt wyposazenia
serowarni to kilka-
dziesigt tysiecy zlo-
tych. Z kolei dochéd
z takiej produkcji jest
nie az tak wielki

i osigga si¢ go dopie-
ro po wielu miesig-
cach od pozyskania
danej partii mleka.

stwa oraz na jarmarkach i festiwalac!
dobrej zywnosci. Przyznam, ze zainte-
resowanie stale wzrasta - mowi Sylwia

Ranczo Frontiera ma pozwolenie we-
terynaryjne na poziomie LMO. Do-
tyczy to produkcji i sprzedazy lokal-
nej, marginalnej i ograniczonej. Swyn
zasiggiem obejmuje sprzedaz w ca-
lym wojewodztwie oraz w powiatac!
osciennych,




Na siedlisko lezace posrod pol we wsi Warpuny Sylwia i Rustan natrafili, bedgc w okolicy na wakacjach w 1994 roku. Sprzedaz
mieszkania w miescie pozwolila wyremontowac dom na tyle, by z dachu nie lata si¢ woda, a w stajni mogly zamieszkac konie.

Zyski i koszty: teg . . v paliwa w ostatnich 4 latach wzro-
szamy stopt : sly nawet o 70%, a nasze pnnlukt)
najwyzej 40 matek. Sk podrozaly jedynie o 10%, to daje na-

&
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Zanim ser trafi do dojrzewalni pielegnowa-
ny jest na sucha skorke, a wigc kazdy sma-
rowany jest recznie sola na powierzchni.

prawde malg oplacalnos¢. Zreszty nie
chcemy si¢ zapracowywac dla pienig-
dzy. Zalezy nam na spokojnym zZyciu
Poza tym mamy stale grono odbiorcow
ktére nam wystarcza - dodaje Ruslan

Koszt uzyskania litra mleka owczego
wynosi 8 zl. By pozyska¢ ser dlugo doj-
rzewajgcy, potrzeba 10 | mleka na ki
logram sera oraz od 3 do 10 miesiecy
pracy przy nim. W okresie dojrzewa-
nia ser traci nawet polowe swojej masy.
W efekcie produkt koncowy kosztuje
od 100-130 zl/kg sera owczego i 65
100 zI/kg sera dzersejek

Wsparcie i pomoc: Chcge wspierad
oraz promowac dobrg Zywnos¢, Ruslan
zalozyl Stowarzyszenie Serowardéw
Rodzinnych. Jest jedynym polskim sto-
warzyszeniem, ktore uzyskalo czlon-
kostwo w FACE, czyli Europejskiej
Sieci Serowarow Farmerskich i Rze-
mieslniczych

Wytwarzajgc produkty, ktorych
nie ma na sklepowych pélkach, mamy
trudniejszy kontakt z odbiorcg. Dlate-
go musimy by¢ wytrwali i kazdego dnia
wytwarza¢ najlepszy ser, poniewaz nie
mozemy pozwoli¢ sobie na bledy

Fwelina Cislak
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